
Школа мясокомбината:  
 

Всё об учете специй 
в мясопереработке 
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О чем расскажем: 

1. Проблемы учета специй без автоматизации 

2. Задачи автоматизации учета специй 

3. Учетные операции со специями 

4. Мониторинг исполнения заявок 

5. Контроль рецептуры при фасовке 
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Цель: 

Ознакомить участников с практическим 
опытом учета специй на мясокомбинате 
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«Абсолют-Софт корпоративные проекты» 

группа компаний 

Коротко о нас 
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Учет специй 

Учет 
поступления 

Склад 
специй 

Склад 
Фасовки специй 

Учет 
перемещения 

Учет фасовки 

Учет передачи в 
производство 
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Учет без автоматизации 

• Отражение в учете запаздывает 

• Достоверные сведения о наличии – 
только после инвентаризации 

• Соблюдение рецептуры при фасовке – 
условное  

• Списание – по нормативам 

• Контроль сроков годности – затруднен  

Традиционный учет 
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Проблемы учета 

• Учет не прозрачный и «посмертный» 

• Пересортица при инвентаризации 

• Нарушения рецептуры 

• Невозможно установить причину 
недостачи 

Традиционный учет 
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Требования к автоматизации 

1. Учет всех движений в реальном 
времени – наличие специй на всех 
участках online 

2. Мониторинг выполнения 
производственных заданий 

3. Контроль соблюдения рецептуры при 
фасовке 

4. Контроль сроков годности 

Автоматизация учета специй 
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Требования к автоматизации 

Автоматизация не должна 
приводить к замедлению 

производственного процесса 

Автоматизация учета специй 
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Оприходование на склад 

Автоматизация учета специй 
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Что является партией в 
учете специй? 

Автоматизация учета специй 
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Новые этикетки? 

Автоматизация учета специй 

Новые этикетки Существующий штрихкод 

+ Уникальный штрихкод 

+ Одинаковый дизайн 

этикеток 

– Дополнительные 

затраты 

– Вероятность 

повторения штрихкода 

– Различный дизайн 

этикеток 

+ Нет дополнительных 

затрат 



12 

Передача в производство 

Автоматизация учета специй 

Задание на 
фарше-

составление 

Задание на 
фасовку специй 

Заявка на 
передачу специй 
в производство 

Остатки 
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Мониторинг передачи специй в 
производство 

Автоматизация учета специй 
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Рабочее место фасовки специй 

Автоматизация учета специй 
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Рабочее место фасовки специй 

Автоматизация учета специй 
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Контроль соблюдения рецептуры 

Автоматизация учета специй 
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Контроль соблюдения рецептуры 

Автоматизация учета специй 
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Дополнительный контроль 

Автоматизация учета специй 

1. Выбор задания 
2. Выбор в 
программе 

очередной строки 

3. Сканирование 
штрихкода 

Ошибка? 

4. Взвешивание 
5. Сигнал 

оператору 
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Мониторинг фасовки специй 

Автоматизация учета специй 
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Готовые комплекты специй 

Автоматизация учета специй 
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Мониторинг готовности комплектов специй 

Автоматизация учета специй 
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Мониторинг готовности комплектов специй 

Автоматизация учета специй 
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Вопросы учета 

Автоматизация учета специй 

Вид 
учета 

Поступление Передача на 
склад пр-ва 

Прием на 
складе пр-ва 

Фасовка Передача в 
пр-во 

Опер. Приход на 
склад 

Деление 
партии, 
Перемещение  

Перемещение Комплектация Переме-
щение 

Упр. Поступление 
материалов 

Перемещение 
материалов на 
виртуальный 
склад 

Перемещение 
с виртуального 
склада 

Списание 
материалов, 
Выпуск ПФ, 
Списание 
затрат 

Переме-
щение со 
склада пр-ва 
на участок 

Бух. Дт 10 
(склад 
специй) 
Кт 60 

Дт 10 
(виртуальный 
склад) 
Кт 10 
(склад специй) 

Дт 10 
(склад пр-ва) 
Кт 10 
(виртуальный 
склад) 

Дт 20 – Кт 10 
Дт 20 – Кт 70 
Дт 20 – Кт … 
Дт 21 – Кт 20 

Дт 21 
(уч. пр-ва) 
Кт 21 
(уч. Фасовки 
специй) 
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Контакты: 

 

Федоров Станислав Анатольевич 

 

info@mesbymeat.ru 

www.mesbymeat.ru  

+7 (495) 225-95-35 

mailto:info@mesbymeat.ru
http://www.mesbymeat.ru/

